
Allergenen en voedselintoleranties: 
1) Gelieve zich te wenden tot het personeel van de Oranjerie voor meer 
info over onze bereidingen.
2) Opgelet: De samenstelling van de producten kan veranderen.
 

geen Visa of Mastercard

 Oranjerie dagelijks open van 11 tot 17.30u in het zomerseizoen. 
Winterseizoen enkel in het weekend en schoolvakanties. Picknick niet toegstaan.

tel. +32 486100971 - resto.botanicgarden@gmail.com

Onze maaltijden worden vers en met zorg bereid. 
Soms kan het even duren. Bedankt voor je begrip.

Bestellen kan via de QR-code of aan de toog. We helpen je graag.
Wil je je tafel afruimen en het leeggoed sorteren in de bakken? Dankjewel.

foto: Maarten Strack van Schijndel

Verse dagsoep met brood      8.5
Garnaalkroketten,sla en friet    19.5
Kaaskroketten, sla en friet     17.5
Duo kroketten, sla en friet     18.5
Stoofvlees, sla en friet     21
Vol au vent, sla en friet     21
Lasagne        16.5
Lasagne met gegrilde groenten    16.5
Spaghetti bolognaise     15
Dubbele croque-monsieur     16
Dubbele croque vegetarisch    16
Enkele croque-monsieur     12
Enkele croque vege tarisch     12
Frikandellen met friet     14
Hamburger met friet     16.5
Vegiburger met friet     16.5
Focaccia mediterrané en sla    15
Kom friet mayo of ketchup     8
Pizza margherita      14
Pizza pepperoni       16

Extra’s bij je gerecht
Mayo/ketchup       1..2
Brood en boter       4
Frietjes met mayo of ketchup    4

Voor de kindjes (-12j)
Kippets, frietjes       12
Kinderpasta bolognaise     12
Kindercroque met frieten     12

Pannenkoeken (vanaf 14u)
Witte, kandij of blonde suiker     6.5
Choco                +1.5
Brusselse wafel (vanaf 14u)      6.5
Slagroom            +1.5
Choco             +1.5
Luikse warme wafel      4
Mattentaart        4.5
Taart         6.5
Chips         3.5

Van 1 november tot 31 maart: enkel open 
tijdens weekends, schoolvakanties van de 

Vlaamse en de Franse 
Gemeenschap en op feestdagen van 

12u tot 16u30
Keuken tot 12 tot 15.30
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Cava glas        7
Cava fles 75cl       36
Kirr        7.5
Kirr Royal       8.5
Porto wit of rood - sherry     5
Martini wit of rood      6.5
Campari natuur       6.5
Huiswijn      12.5-50-75cl
-wit, rosé, rood      4.7 -15 -25
Homemade limonade      
-citroen        5
-aardbei, gember      5
Fruitsap bio-fairtrade      
-worldshake       4
-sinaas        4
Cola regular of max     3.5
Miranda orange       3.5
Seven up       3.5
Ice tea         4
Ice tea Green       4
Schweppes tonic of agrum     4
Water plat of bruisend     3.2
Water plat of bruisend 1/2L    4.5
Water plat of bruisend 1 L     8.5
Fristi-Cecemel-Appelsap     3.5

Plantentuinbier 33cl tripel 8.5%    5
Plantentuinbier 75cl tripel 8.5%    14
Manneken pils 5%         3.5
Funky Brett IPA 6.6%     4.5
Dikkenek IPA 6.7%      4.5
Barbar blond 8%/bruin 8.5%     5
Hopus 8.3%              5 
Moeder Overste 8%      5
Floreffe tripel 8%            5
Floreffe blond 6.3%/bruin 6.3%        4.5
Blanche de Bruxelles Rosée 4.5%    4.5
Belgian Kriek 3.5%       4.5
Kriek Boon 4%       5
Oude Geuze Boon 7%      8.5
Ana Hop IPA 0.4%      4.5
Jupiler NA 0.5%       3.5

Koffie Fairtrade Puro     3.5
Latte         4.5
Koffie slagroom       4.5
Cappuccino melk            4.5
Thee en infusies        3.5
   ruime keuze aan de toog     
Warme chocolademelk     4.5
Chococcino       5.5

Weekend
Open 12 - 16.30u

Keuken 12 -15.30u


