S— PACHTH®F

de Meise restaurant

Un délicieux lunch fera de votre visite en groupe
une journée inoubliable !

Entrée
Soupe de légumes de saison du Jardin botanique avec pain au levain et beurre

Plat principal

Filet de porc et boudin noir accompagnés d'un ragolt de Iégumes d'hiver, de croquettes et d'une
sauce a la gueuze

Saumon poélé sur la peau avec chicons braisés, purée de céleri-rave et sauce au vin blanc.
Carottes réties avec chou pointu, sauce aux champignons et croquettes

Dessert

Dame blanche

Tarte aux pommes chaude avec sirop d'érable, noix de pécan et glace a la vanille

Entrée

Soupe de légumes de saison du Jardin botanique avec pain au levain et beurre*

*Par temps chaud, des soupes froides seront servies : gaspacho, bortsch froid, etc.

Plat principal

Poulet fermier accompagné de légumes verts et de pommes de terre grenaille rissolées au romarin
Dorade royale avec couscous et sauce au paprika fumé

Courgette grillée farcie de pdtes grecques et de feta, compote d'aubergines et sauce tomate
Dessert

Dame blanche

Tarte aux fruits maison

Dégustez des saveurs pures
dans le respect des saisons et de la nature



PACHTH®F

de Meise restaurant

e Formulel Plat principal seul (eau comprise) 30€
e Formule 2 Plat principal + dessert (eau comprise) 35€
e Formule3 Menu 3 plats (eau comprise) 43 €

*Les enfants agés de 0 a 3 ans ne sont pas pris en compte. Votre groupe comprend-il des
enfants agés de 3 a 12 ans ? Renseignez-vous sur les possibilités lors de votre réservation.

e Offre valable a partir de 15 adultes
® Vous choisissez une formule par groupe
o Veuillez communiquer les informations suivantes au plus tard une semaine a
I'avance:
o le nombre de plats principaux viande / poisson / végétarien

o dame blanche / tarte aux fruits (si vous choisissez la Formule 2 ou 3)

o les régimes alimentaires particuliers

e Le paiement se fait via votre réservation

Dégustez des saveurs pures
dans le respect des saisons et de la nature



