
        
 

Geniet van pure smaken, met respect voor het seizoen en de natuur 

 

 
Groepsaanbod 2025-2026 

 
 

Een lekkere lunch maakt van je groepsbezoek een topdag! 
 

Restaurant Pachthof kookt met kraakverse ingrediënten, bij voorkeur biologisch en altijd met respect 
voor de natuur. Onze lokale leveranciers delen onze passie voor het vak, en dat proef je: pure smaken 

die meebewegen met het ritme van de seizoenen. 
 
 

Groepsmenu – vanaf 15 volwassenen 

Van 1 oktober 2025 tot en met 28 februari 2026 

Voorgerecht 

Soep van seizoensgroenten uit de Plantentuin met zuurdesembrood en boter 

Hoofdgerecht – naar keuze vlees, vis of vegetarisch 

Vlees: Varkenshaasje en zwarte pens met stoofpotje van wintergroenten, dennenappeltjes en saus van 
geuze 

Vis: Op het vel gebakken zalm met gesmoord witloof, knolselderpuree en witte wijnsaus 

Vegetarisch: Gepofte wortelen met spitskool, champignonsaus en kroketten  

Dessert – naar keuze ijs of gebak 

Ijs: Dame blanche 

Gebak: Warme appeltaart met esdoornsiroop, pecannoten en vanille-ijs 

Van 1 maart 2026 tot en met 30 september 2026 

Voorgerecht 

Soep van seizoensgroenten uit de Plantentuin met zuurdesembrood en boter* 

*Op warme dagen worden koude soepen geserveerd: gazpacho, koude borscht,... 

Hoofdgerecht – naar keuze vlees, vis of vegetarisch 

Vlees: Hoevekip met groene groentjes en gebakken krielaardappelen met rozemarijn 

Vis: Goudbrasem met couscous en saus van gerookte paprika 

Vegetarisch: Gegrilde courgette gevuld met Griekse pasta en feta, compote van aubergines en 
tomatensaus 

Dessert – naar keuze ijs of gebak 

Ijs: Dame blanche 

Gebak: Huisbereide fruittaart 



        
 

Geniet van pure smaken, met respect voor het seizoen en de natuur 

 

Kindermenu – voor kinderen tot 12 jaar 

Voorgerecht 

Soep -kinderportie 

Hoofdgerecht – naar keuze vlees of vegetarisch 

Vlees: Kip met appelmoes en verse frieten 

Vegetarisch: Pasta met heerlijk verse tomatensaus en geraspte kaas 

Dessert 

Ijslolly met melkchocolade en fruit 

Prijzen per persoon 

Volwassenen: 

➔ Volw optie 1 Hoofdgerecht (incl. water)     €30 

➔ Volw optie 2 Hoofdgerecht + dessert  (incl. water)    €35 

➔ Volw optie 3  Voorgerecht + hoofdgerecht + dessert  (incl. water)   €43 

Zijn er kinderen (< 12jaar) bij de groep, kindermenu: 

➔ Kind optie 1 Hoofdgerecht (incl. water)     €12 

➔ Kind optie 2 Hoofdgerecht + dessert (incl. water)    €19 

➔ Kind optie 3  Voorgerecht + hoofdgerecht + dessert (incl. water)  €24 

Je kan je dranken à la carte bestellen (1 rekening per groep) of kiezen voor ons drankenforfait.  

➔ Drankenforfait  Drie drankjes naar keuze    €16 
 uit frisdrank, bieren (behalve geuze), glas huiswijn, warme dranken 

Bijkomende info 

● Aanbod geldig vanaf 15 volwassenen, mits reservatie vooraf via groepsbezoek of 
meet@meisebotanic 

● Je kiest per groep één van de 3 mogelijke opties. 
● Je geeft volgende zaken ten laatste 7 dagen op voorhand door: 

○ Hoofdschotel: het aantal keer vlees / vis / vegetarisch, of vlees / vegetarisch voor 
kinderen 

○ Dessert: het aantal keer ijs / gebak  (indien dessert is inbegrepen in je keuze)   
○ bijzondere wensen: allergenen, intoleranties, vegan maaltijd  

● De betaling gebeurt via je reservatie. Extra’s die je in het restaurant bijbestelt, betaal je ter 
plaatse (1 rekening per groep). 

 
● Het groepsaanbod 2026-2027 is beschikbaar vanaf 1 juni 2026 

https://www.plantentuinmeise.be/nl/groepen-s7v2
https://www.plantentuinmeise.be/nl/vergaderruimtes-in-brussel-b5m9

